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“Sapore e profumo intenso 
per un formaggio da veri intenditori”



Caratteristiche organolettiche

Ingredienti
latte caglio, sale

Forma
circolare irregolare

Peso
kg.1.5 c.a. 

Colore pasta
bianca

Colore crosta
rosata

Consistenza
struttura unita morbida                                                                                             

Sapore 
dolce          

Odore
formaggio fresco leggermente acidulo

Caratteristiche microbiologiche
Coliformi totali <10'000 ufc/g
E.coli <100 ufc/g
Stafilococco aureus <100 ufc/g 
Salmonella assente in 25 g 
Listeria m. assente in 25 g 
Carica batterica <100’000 ufc/g

Caratteristiche chimico fisiche  
Grasso 24%
Proteine 20%
Ceneri 3.2%
Umidità 48%                                   

Modalita’ di conservazione: temp. controllata non sup+4°c     
Tempo di conservazione: 30 gg
Modalita’ di distribuzione: automezzi refrigerati  
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